MENUPLAN,PLEJE SMATS AUGUST 2024
Periode 1/08/2024 31/08/2024 Side 1
TOR Kalvefrikasse Karrysuppe

1 kartofler m/ brad
FRE Laks, dampet Gul budding
2 splnafcreme, grontsagsduet, kartofler m/ kirsebaersauce
LOR Skinkefars Tunmousse
3 skysovs, kartofler, tomat og begnner m/ syltet r@d peber, flutes
SON Medisterpolse . Ananasfromage
4 brun sovs, kartofler, rgdkal m/ chokoladedrys
MAN *Oksestelg, skysovs Abrikoskoldskal
5 kartofler, sfege tomater STEG SELV m/ kammerjunkere
TIR Hjerte?ullasch i ) Klar suppe
6 kartoffelmos, blomkal m/ persille m/ urter, ked- og melboller
ONS Kogt kalv m. peber- Pandekage
7 rodSsovs, gulergdder, kartofler m/ chokoladesauce
TOR Farsbred, m/persille Hindbaer%{zd
8 , brun sovs, bagte peberfrugter, kartofler m/ sgdmee
FRE Fiskelasagne Solbaermousse
9 m/torsk, broccoli m/ fleadeskum
LR Kold skinke Karnemalkssuppe
10 kold kartoffelsalat, bagte squasch og peberfrugt m/ rosiner
SON Kylling, stegt Moccafromage
11 sKysovs, broccoli, kart. m/ chokoladedrys
MAN Chili con carne . Hybensuppe
12 kartoffelmos, romanescokal m/ fledeskum
TIR Krebinetter Sveskegrod
13 stuvet eerter og gulergdder, kartofler m/ sgdmaelk
ONS Blomkalsgratin, m/ Abrikoser henkogt
14 skinke, smgr, kartofler m/ chokoladesauce
TOR Kalkungryde Solbargred
15 kartofler, gulergdder m/ sgdmaelk
FRE Forloren hare Laksemousse
16 vildtsovs, rgdkal, barstede kartofler m/ flutes
LR Skinkegryde, m/ Hindbar/brombeer
17 cocktailpglser, mos dessert, m/ fladeskum
SON Kadboller, svenske Sherryfromage
18 fladesovs, kartoffelmos og tyttebaer
MAN Kogt sprangt nakke Hindbaerkoldskal
19 lys Sovs, kartofler, banner/cherrytomat m/ kammerjunkere
TIR Kalvesteg . Hyldebaersuppe
20 skysovs, kartofler, ovnbagt selleri STEG SELV m/ ristede havregryn
ONS Enebargryde , Alliance frugtgred
21 kartoffelmos, broccoli m/ sgdmeelk
TOR Kylling, stegt Rismelsgred
22 ovnbagdt tomat, fledekartofler m/ kanelstkker, smar
FRE Hellefisk dampet Kzrnemalksfromage
23 hollandaisesovs, bagte rodfrugter, kart. m/ saftsauce
LR Krydret farsbrad _ Rodbedesuppe
24 brun sovs, blomkal m/ persille, kartofler creme fraiche
SON Hofgryde Hindba&rmousse
25 bgnner, mos m/ chokoladedrys
MAN Nakkekoteletter Tomatsuppe
26 skysovs, kartofler, bagte peberfrugter m/ suppehorn
TIR Kogt kalv Ananas og fersken
27 aspargessovs, kartofler, gulergdder henkogt, mI"chokoladesovs
ONS Levergullasch Champignonsuppe
28 Mos, blomkal m/ flutes
TOR Frikadeller . Blabargred
29 brun sovs, rosenkal, kartofler m/ sgdmaelk
FRE Kogt kyIIi,nq(a HgnsekgdssupPe
30 stuvede spidSkal, ovnbagt tomat, kart. m/ kad- og melboller
LGR Fiskeragout . FEblekage
31 kokosme&glk, broccoli, kartofler m/ smuldrede;j

Til-lframelding af mad skal forega via plejepersonalet 5 hverdage for.
Ret til ndringer forbeholdes - Menuer skal opbevares ved max 5 C



